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Professionelle Gartengrills
von IWONA GRILLS mit
Naturholzbefeuerung.

Die zeitlosen Grills von IWONA GRILLS werden von der polnischen Firma
IWONA PELLETS Sp. z 0.0. in einer Produktionsstéatte in Zentralpolen
in der Ortschaft Rabiert AB bei £6dz hergestellt. Die Firma lwona Pellets
ist seit vielen Jahren weltweit fUhrend in der Herstellung von HYBRID-

Kamineinsatzen fur Pellets und Holz.

Die Produkte von Iwona Pellets werden in etlichen Landern auf der

ganzen Welt verkauft.

Nach dem langjéhrigen Sammeln von Erfahrungen in der Entwicklung,
Herstellung, dem Verkauf und der Wartung von fortschrittlichen
Heizgeraten hat unser Team IWONA GRILLS geschaffen — wartungsfreie
und langlebige Gerate in zeitloser Skulpturenoptik, nicht nur firs Grillen.

Nach vielen Abendessen stellte sich heraus, dass diese Grills durch
die unglaubliche Atmosphare eines hauslichen Lagerfeuers eine bisher
beispiellose Anziehungskraft fur die Teilnehmer des Mahls erzeugen.
Treffen im groBen Familien- und Freundeskreis dauern unter Beteiligung
von IWONA GRILLS bedeutend langer und bleiben fUr lange Zeit im
Gedachtnis.

IWONA GRILLS ist die neue Art, die Freizeit
im groBen Familien- und Bekanntenkreis zu
verbringen.

IWONA

GRILLS




Ein moderner Maschinenpark Nicht-nur far Profis 8 AR | % |
" 1 o ¥ P f.; ‘ 2 o » .'. 3‘ £

> ‘/"lr‘t | ; ) )
p . ‘\|‘

L

}r . - -
S e
' _.‘& 763; IWONA GRILLS werden nicht nur von ganz normalen

| S : 2t R T - i - £ Nutzern, sondern auch von professionellen Kdchen

/_/ T h /- T P S = | P . LX, y, ) I | - geliebt. Sie werden in Hausern, Restaurants, Hotels und
OC Ste Qua ltat 1 T WERY! 4 y, . ; = — e 3| R . » _ Pensionen eingesetzt. Catering-Events unter Beteiligung

4 4 > , ! . I von IWONA GRILLS erfreuen sich ausschlie3lich positiver

Unsere Produkte werden seit Jahren in lhren Hausern und Garten geschatzt. 1,
Eindricke.

Wir garantieren hochste Verarbeitungsqualitdt und langjahrige Erfahrung.

) : :‘ LN
A gl ,
SV P " ..
‘—_-';‘—_____._—""_' — — =t 3 / F A b .
b -

P

-



_Ein S,er/e// gealterter Stahl

mit patinierter Oberflache

Die Girills, Tische und Regale von IWONA GRILLS sind daftr gemacht, bei
allen Wetterbedingungen im Freien zu verbleiben. Die Produkte bestehen
aus witterungsbestandigem Stahl, auch bekannt als gealterter Stahl, der
Anzeichen von Korrosion aufweist. Der Korrosionsprozess kann sich im
Laufe der Zeit entwickeln, wodurch sich die Farbe des Stahls &ndern kann.

Die natlrliche korrosive Schicht schiitzt die Bleche vor echtem Rost, sodass

die Bleche Uber lange Zeit hinweg nicht beschadigt werden.
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Das Wichtigste ist, dass das Holz sehr trocken ist, dann entzindet es sich

schnell und erzeugt keinen Rauch.

Die empfohlene Holzart ist Buche. Buchenholz verbrennt sehr langsam und

sauber.

Die beste GroBe haben kleine Sticke mit einem Gewicht von etwa 1 kg. Je

kleiner die Stlicke, desto weniger Rauch.

Beim Anfachen empfehlen wir, kleinere Holzstlckchen auf einen Stapel zu
legen und 6kologische Grillanzinder zu verwenden. Zum Anfachen reicht

ein langes Streichholz aus, es werden keine zusatzlichen Geblase bendtigt.
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rinpratte~mit-~Femperaturzonen. Das Grillen ist
sehr einfach: je naher am Feuer, desto heiler.
Jedes Gericht findet auf der Grillplatte seinen
richtigen Platz.

Der groBe Vorteil der Grills von IWONA GRILLS ist ihre sehr einfache g g o _ Die dicke Girillplatte ist aus einem speziellen Stahl gefertigt, der ein Die Grillplatten bestehen aus Stahl ohne Schutzschicht, daher sind
Reinigung. Verwenden Sie beim Grillen den Edelstahl-Spachtel, “ k. 1 3 AT _ Anhaften beim Grillen verhindert. Die Grillplatte ist werkseitig gewdlbt, sie mit Speisedl zu impragnieren. Die Grillplatten sind auch leicht zu

um regelmaBig Schmutz von der Grillplatte zu schieben. Wenn die . . _ mit einer Neigung zur Mitte des Grills. Samtlicher Schmutz, Ol und demontieren.

Grillplatte aufgeheizt ist, ist es sehr einfach, Schmutz mithilfe von : e s - . Fette flieBen beim Grillen nicht aus dem Giill.

Speisedl wegzuschieben. Sie mussen nach dem Grillen die gesamte

Grillplatte lediglich mit Speisedl einschmieren.




Keine schéd//chen
lackierten Teile

Der stilvolle Grill aus speziell gealtertem Stahl macht jedes Outdoor-

Event zu einem besonderen Anlass.

Erhaltlich in den GroBen: 80 cm, 100 cm i 114 cm.

Bestellnummer IGG114
PlattengréBe

Gesamthohe

Tischhohe

Tischbreite

Hbhe der Feuerstelle

IGG100

IGG80

TISCh mtt E;Chenplatte 48x48x96 cm
1. . Bestellnummer IGS48

T|3ch it Elchenplatte 48x96x96 cm
F Bestellnummer 1GS96

Jeder Grill wird durch einen Tisch mit einem Schneidebrett aus Naturholz mit
einem praktischen Ablagefach fur Holz und einem stilvollen Brennholzregal

erganzt.




Grillrost 80, IGR804
Grillrost 100, IGR100 _
Grilrost 114, IGR114 :

Zusatzlicher Grillrost Edelstahlabdeckung

GRILLS
AC E‘ R | E'S§

T

Handschuhe furs Holz Klchenspachtel aus Edelstahl
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'l ‘ Die Grills von IWONA GRILLS sind auch fur die kélteren ! | : i ;
Jahreszeiten geeignet. Ahnlich einem natiirlichen Lagerfeuer
erwarmt das brennende Holz die Umgebung rund um den

Grillund schafft auch an eisigen Wintertagen eine angenehme — : e | k-0 4 ' Die Grils werden zerlegt geliefert und

und warme Atmosphére. . 5 o g it bendtigen 10 Minuten flir die Montage.

Der Grill ist auf einer stabilen Oberflache

aufzustellen. Nachdem die Feuerstelle

auf den Girillsockel geschraubt worden

ist, ist er mithilfe der verstellbaren FlBe
und einer Wasserwaage auszurichten.
Danach setzen wir die Grillplatte ein
und platzieren sie symmetrisch. Das

Ausrichten des Girills ist &uBerst wichtig,

damit der Schmutz auf der Grillplatte zur
Mitte des Grills und nicht nach auBen
flieBt (die Platte ist werkseitig mit einer
Neigung nach innen gewdlbt).




GrobBartige

Moglichkeiten
und Tausende
von Gerichten

Wir prasentieren nur einige der
Gerichte, die Sie auf lhrem Grill von
IWONA GRILLS zubereiten kdnnen.

IWONA

GRILLS

16
















NG

ERTIE

el










-

L

. " GRILLS

www.iwonagrills.com www.iwonapellets.com
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